Il «Los Angeles Times» ha realizzato un servizio sul frutto che ha «spopalato» in tutto il mondo

Il Kiwi Latina sbarca in America
Cosmi: «Ecco i motivi del boom»

Aprilia Il presidente del Consorzio Igp: «Rimangono alcune difficolta»

Riccardo Toffoli

B [l «Kiwi Latina» approda
in America. In quest giorni
ia corrispondente per |'Bu-
ropa del Los Angeles Times
Tracy Wilkinson, accompa-
gnata dalla troupe e dalla
traduttrice Maria De Cristo-
faro ha voluto fare uno spe-
ciale sulla produzione del
Kiwi Latina cercando di sco-
prire i segreti di un prodot-
to che 'Universita di Peru-
gia ha certificato tra i mi-
gliori esistenti nel mondo.
«La prima produzione -ci
spiega Glanni Cosmi presi-
dente del Consorzio Igp dal
2005- ¢ iniziata sul territo-
rio di Cisterna quando Re-
nato Campoli e Aldo Lepi-
dio iniziarono una vera e
propria avventura speri-
mentale coltivando per la
prima volta kiwi. Il mercato
permetteva un buon guada-
gno e la ricerca, perfeziona-
ta tra l'altro con il prezioso
stimolo dell'agronomo Otta-
vio Cacioppo della Regione
Lazio, ha permesso che il
kiwi Latina oggi sia una real-
ta importante, Vorrei rac-
contare un aneddoto dej
primi produttori, Il costo
era talmente alto che una
volta un carico di kiwi &
stato pagato al produttore
ben 60 milioni e l'autista,
pensando che si fosse sba-
gliato, torno indietro per ac-
certarsi dell'esattezza dell'
importor. Il segreto del kiwi
Latina & presto svelato da
Cosmi. «Nel marchio sono
mostrati alcuni simboli che
caratterizzano il prodotto
-riprende- ad esempio la
coceinella sta per la produ-
zione biologica naturale, il
Colosseo identifica |'area
geografica che, ai piedi dei
Castelll Romani, & ricca di

Kiwi || presidents Cosmi «svela» | motivi di un successo internazionale

acqua e il fenomeno vilcani-
co ha permesso una fertili-
ta che consente al nostro
kiwi di essere particolar-
mente zuccherinoy, Cosmi
non ha negato alcune criti-

il fatto che il disciplinare
Igp obbliga la conservazio-
ne del kiwi sul territorio e,
invece solo un terzo di tut-
ta la produzione pontina
viene conservata qui. «ll re-

calo cosi -continua Cosmi-
& per questo che le istituzio-
ni devono venire incontro
ai produttoriv. L'Arsial ha
siglato a sertembre dell'an-
no scorso un protocollo
d'intesa con il Consorzio

per la cessione dello stabili-
mento ex Cef di Campover-
de. «l lavori stanno parten-
do, -dice Cosmi- verranno
prima costruiti gli uffici per
la sede e poi creati | magaz-
zini di conservazionen.

cita del settore. Tra queste

sto viene immesso nel mer-

R g S e SN e T e NS A TS

e TP R o

Curiosita | <numeri» della produzione pontina di kiwi ed | «consigli» per 'uso

S1 mangia come un uovo alla coque

| COME SI MANGIA

1l Conserzio ha stabilito il modo di
mangiare il kiwi.

La difficolta nel mangiare il liwi &,
del resto, uno dei motivi per i quali
il prodotto non viene consumato
spesso sulla tavola degli italiani.

E' stato perfezionato un cucchiaio
dentato ai bordi con il quale viene
tagliato a meta il kiwi ben maturo.
«UUna volta aperto -spiega Cosmi- il

kiwi viene mangiato come se fosse
un uovo alla coques.

Neanche a dirlo, il kiwi viene utiliz-
zato anche in cucina (nei risotti ma
specialmente negli antipasti, abbi-
nato sia al pesce che alla carne,
con risultati davvero egregi).

@ DATI ECONOMICI

Il kiwi rappresenta un vero e pro-
prio «volanos dell’ economia ponti-
na, con eccellenti prospettive.

La zona di produzione comprende
24 Comuni nelle province di Latina
¢ nel sud di Roma.
Sono 83 le aziende socie del consor-
zio per una quantita prodotta nel
2006 pari a 66 mila 111, 72 quinta-
1i.
Di questi, pero, sono stati commer-
cializzati a marchio Igp Kiwi Latina
soltanto 154,97 quintali.
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